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Kellermeister aus Leidenschaft

Elmar Schnyder, Weintechnologe aus Gampel

unter/, @@
©@® augen

Man muss nicht unbedingt in
Salgesch das Licht dieser Welt
erblickt haben, damit einem
Wein stait Blut durch die Adern
fliesst. Ein gutes Beispiel dafiir
ist der 28-jlihrige Elmar Schny-
der aus Gampel, Der Weinbau
hiitte ihm schon als kleinen
Knirps gepackt, als er seinem
Vater und seinem Onkel im hei-
mischen Rebgut «Bielens iiber
die Schultern geguckt und als-
bald bei der mitunter be-
schwerlichen Arbeit im Reb-
berg selber mitgeholfen habe.
«8chon von klein auf hat es
mich fasziniert, wie ein edler
Tropfen entsteht.» Vor diesem
Hintergrund -ist es nicht ver-
wunderlich, dass Elmar Schny-
der direkt nach der obligatori-
schen Schulzeit die Lehre zum
Weintechnologen in  Angriff
nahm. Unter den Fittichen von
Kellermeister Beat Kuonen von
der St. Martinskellerei in Sal-
gesch erlemnie er die Kunst des
Weinmachens quasi von der Pi-
ke auf und schloss im Jahr

1996 an der Eidgentssischen
Forschungsanstalt  fiir Obst-
und Weinbau in Widenswil
seine Ausbildung zum Wein-
technologen erfolgreich  ab.
Anschliessend holte er sich den
letzien Schliff zum Kellermei-
ster in der Yamer Kellerei «Zur
Groties, wo er erste Erfahrun-
gen sammeln konnte, Seit vier
Jahren ist er nun fiir die ausge-
zeichnete Qualitit des familie-
neigenen Rebguts «Bielens in
Gampel zustindig, das im Jah-
re 1972 angelegt worden war
und rund wvier Hektaren
umfasst. Was ihn denn eigent-
lich an der Weinherstellung so
fasziniere? «Der Weinbau und
vor allem die Weinproduktion
stellen besondere Anforderun-
gen an einen. Denn jedes Jahr
haben wir es ja mit einem ande-
ren Ausgangsprodukt zu tun,
Das Rebgut ist stark witle-
rungsabhlingig. Die spezielle
Challenge besteht nun darin,
jedes Jahr das Beste aus den
Umstiinden zu machen», so der
junge Kellermeister. Auch bie-
te der Wein Platz fiir Experi-
mente, Seitdem er filr das Reb-
gut  Bielen  verantwortlich
zeichne, hiitte er einige interes-

sante Neoerungen eingefithrl.
Nebst den «herkimmlichens
typisch Walliser Sortenweinen
wie unter anderem Pinot Noir,
Ddéle, Johannisberg oder Fen-
dant finden sich seit einigen
Jahren nicht nur cher exotische
Weinsorten wie der Garanoir
im Sortiment sondern auch ex-
klusive Assemblagen. Barmique
gelagerie Weine sowie Spiitle-
sen und Eisweine. Trotz seiner
Leidenschaft fir den Wein ar-
beitet  Elmar Schnyder nicht
ausschliesslich im Rebgut Bie-
len. Denn eigentlich hat er ja
die Gampjer «Hullenbars ge-
pachtet und filhri diese seit ¢i-
nigen Jahren sehr erfolgreich.
Als ehemaliger Singer der da-
mals populiiren Oberwalliser
Rockband «Panorama» weiss
er die Strdmungen der Ju-
gendszene zu deuten und ist
deshalb Jungen und Jungge-
blichenen ecin ausgezeichneter
Gastgeber.

Doch im Herbst geniesst ¢in-
deurig der Rebberg wieder ab-
solute Prioritit. Jetzt gilt es, die
rund 30000 Kilogramm Trau-
ben zu lesen, #u enlgrappen, in
der Maische zu vergiiren, 2u
pressen. die Hefe abzuziehen,

die zweite Girung fiir den bio-
logischen Siureabbau einzulei-
ten, den frischen Wein zu fil-
trieren und schliesslich entwe-
der in Fissern zu lagem oder
direkt in Flaschen abzufiillen.
Jetzt ist die Zeit, in der jeder
Kellermeister voll in die Hosen
steigen und sein Bestes geben
miss. Wer jetzt Fehler macht,
wird es ein ganzes Jahr lang be-
Teuen.

Doch  die  wichligste  Vo-
raussetzung fiir einen guten
Wein wird nicht im Keller ge-
leistet, sondern in der harién
und aufwiindigen Arbeil zwi-
schen Frihjahr und Herbst
draussen im Rebberg. Denn nur
wenn das Rebgut ausgezeich-
net ist, lassen sich daraus auch
erlesene Weine bereiten. Elmar
Schnyder schwiirt deshalb aof
die Mengenbeschriinkung und
belidsst pro Quadratmeter Reb-
land lediglich 800 Gramm
Trauben an den Stiéicken. «Die
Pflanze hat einen Speicher an
Kraft, den sie an die Trauben
abgeben kann, Ob die Aroma-
stoffe, die Kraft und Fiille ciner
Pflanze in zwanzig oder sicben
Trauben fliessen, ist ein gewal-
tiger Unterschied.» wek




